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Theresa — il E-Mail-Postfach
Mehrens-Strait 2 ; C =
Geschaftsfihrende : = w w  Exklusive Gewinnspiele,
Gesellschafterin uﬁ?ﬁum - e Produkttests und News aus
des Familien- || e el Liibeck - abonnieren Sie unseren
unternehmens | i monatlichen Newsletter, und Sie
Niederegger \ - sind immer up to date:
in achter I". Gnadts www.niederegger.de/newsletter
Generation ! ' ——’

LiEb e Genieﬁ erin’ Im Online-Shop =
i Hier konnen Sie 24/7 Thre

lieber GeniefSer, tiimodi.

auswihlen und bestellen:

www.shop.niederegger.de

was wire das Leben ohne Genuss? Die Freude an :
siifSen Versuchungen und késtlichen Kleinigkeiten

macht das Wesen des Menschen aus. Uns von 3 @

Niederegger erfiillt es mit Stolz und grofSer Zufrie-

denheit, dass unsere Kreationen seit Generationen :

fiir solche besonderen Gliicksmomente sorgen. Und Auf unserer Website
es ist uns ein unbedingtes Anliegen, diese Tradition :
aufrechtzuerhalten.

SUSSER
. AMARETTO

%

Sie mochten mehr tiber unsere Produkte erfahren, die Unternehmens-
geschichte kennenlernen oder im Niederegger-Rezeptarchiv stobern?

Besuchen Sie uns unter: www.niederegger.de
Ob Marzipan, Schokolade, Praliné, Nougat oder

unsere neue vegane Vielfalt: In all unseren Produkten H
stecken das gesamte Niederegger-Know-how und Auf Facebook und Instagram
ein kompromissloses Qualitdtsversprechen - von der :
Auswahl der Rohstoffe bis zum fertigen Produkt. Wir
blicken auf eine lange Tradition zuriick - und schauen
in eine Zukunft, in der noch viele kostliche Innovatio-
nen darauf warten, Niederegger-Liebhaberinnen und
-Liebhaber auf der ganzen Welt zu begeistern.

Auf unseren Social-Media-Kanilen erfahren Sie
als Erstes, wenn es Neuigkeiten, Produkttests,
Gewinnspiele oder Aktionen gibt. Werden Sie auch
dort ein Teil der Niederegger-Community:

ERUCHTIGE
KIRSCH-
STUCKCHEN

|
|

@niederegger_luebeck

Wir freuen uns sehr, wenn Sie uns weiterhin auf dieser
Reise begleiten. Im Namen meiner Familie sowie un-
serer Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter wiinsche ich In den Filialen

Ihnen eine gesunde und besinnliche Weihnachtszeit. . L.
Wir freuen uns, Sie in unseren

Ladengeschiften begriifien zu diirfen.

I hre 7ZV eresw M ehyrens- ;t, il Adressen und Offnungszeiten unter:
www.niederegger.de/

cafe-niederegger/filialen
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von Amaretto vereinen sich im Marzipan Brot ,Kirsch Amaretto Kuchen* zu einer genussvollen
Y ] Kombination. Eingebettet in saftiges Marzipan und umbhiillt von knackiger Zartbitter-Schokolade,

[ ist unser fein ausbalanciertes Brot des Jahres 2023 ein raffiniertes Geschmackserlebnis - ob als siifSe
Uberraschung zum Kaffee oder als kleine Kuchenfreude zwischendurch.
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Titel: Kramp + Golling, Andreas Sibler, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottrann; Fotos: Niederegger
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NIEDEREGGER NEWS
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Z.um Anbeilsen

Bei Niederegger trifft Leidenschaft auf Verantwortung. Wir
mochten, dass jede und jeder in den Genuss unserer kostlichen
Kreationen kommen darf. Also haben wir unser ganzes Kénnen in

die Entwicklung eines rein pflanzlichen Sortiments gesteckt. Der

So innovativ und einfallsreich wie am ersten Tag! Auch zwei Jahrhunderte nach o :
. . s . . ] neueste Zugang zu unseren mittlerweile sechs Sorten hat Biss:
Unternehmensgriindung denken wir uns stets neue Kostlichkeiten fiir Sie aus Caramel Crunch heifit das Juwel, bei dem sanfter Karamell-

Geschmack auf knusprigen Crunch trifft. Fiir ein extra-schokoladiges
Erlebnis wird das aufregende Duo von bestem Kakao komplettiert
- ganz nach dem Motto: Sooo lecker ist vegan von Niederegger!

Neues aus dem

Wo das Gliick zu finden ist? Wir haben die Antwort: in Dosen.
Unsere neue Metalldose Edition No. 1 in limitierter Auflage
aus der Reihe Fiir ein bisschen Gliicklichsein zaubert sofort
ein Licheln ins Gesicht. Gefiillt ist dieses einzigartige Samm-
lerstiick mit einer 185 Gramm schweren Zartbitter-Marzipan-
Torte. Das perfekte Geschenk an sich selbst und an alle, die
ein bisschen Happiness gebrauchen kénnen.

Sicher ist Ihnen jemand ganz besonders
wichtig? Dann freut sich diese Person

ganz bestimmt, wenn Sie ihr das auch
zeigen - zum Beispiel mit unserer Meister-
Selektion in drei aufregend neuen Designs.
Die hiibschen Prasente vereinen das

Beste aus dem Niederegger-Sortiment:
klassisches Marzipan, zart schmelzendes
Nuss-Nougat, feinstes Praliné-Toffee und
herrlich schokoladige Double Chocolate.

Dem Alltag so fern
Die neuen Landgltick-
Happen sorgen fir
kleine Pausen, wann
immer sie gebraucht
werden

Siif$-saftige Blaubeer-Mulffins halten die Erinnerung an einen
schonen Sommer und eine gemiitliche Kaffeepause im Grii-
nen lebendig. Genau diesen kleinen Genussmoment mochte
Ihnen der neueste Zuwachs unseres Landgliick-Sortiments
schenken. Schokolade-Blaubeer-Muffin sind kostliche
Happen aus zart schmelzender Vollmilch-Schokolade mit
einer wundervollen Blaubeer-Muffin-Fiillung.

Foto: Kramp + Gélling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottrann
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Fotos: Kramp + Gélling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann, Niederegger

NIEDEREGGER HANDWERK
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VON
HERZEN

Ob Ikone oder Trendprodukt: Wenn Leidenschafft,
Tradition und Kreativitdit aufeinandertreffen,
entstehen einzigartige Genussmomente

in kleiner Quader, in dem eine ganze Genusswelt
steckt: Der Niederegger Klassiker® ist unser belieb-
testes Produkt. In ihm steckt saftiges Marzipan in
einer Hiille aus knackiger Zartbitter-Schokolade.
So pur, so vollkommen. Die unvergleichliche Marzipan-Re-
zeptur unserer Produkte ist seit unserer Griindung 1806 un-
verdndert. Aber ganz gleich, ob als Klassiker’, Marzipan Brot,
Herz oder Tafel: Das sinnliche Niederegger-Rot ldsst die Her-
zen von Marzipan-Liebhabern auf der ganzen Welt hoher-
schlagen. Die elegante, intensive Farbe steht fiir unsere Lie-
be zum Detail und fiir unsere Hingabe zur Perfektion - und
ist damit Erkennungszeichen fiir ausgezeichnete Qualitét.

VON DER MANDEL BIS ZUM
FERTIGEN PRODUKT: DIE
QUALITAT UBERZEUGT

Fiir die traditionelle Herstellung der
Marzipan-Rohmasse werden nur die edelsten
Mandeln ausgewahlt. In den Handen unseres
erfahrenen Konditormeisters durchlauft die
Rohmasse unter standigem Rihren

eine sorgsame Rostung tber offener -
Flamme - wie vor tiber 200 Jahren in g
grofien Rostkesseln. Dabei entfaltet ~ *
unsere Rohmasse ihr unnachahm-

liches Aroma, das jede Kreation zu

einem Erlebnis macht. Die genaue

Rezeptur kénnen wir natdrlich nicht
preisgeben, sie ist unser streng geh-

tetes Geheimnis. Was wir aber ver-

raten konnen: Probieren lohnt sich!

Niederegger - 7

i

NEDEgre, .
sl




NIEDEREGGER VARIATIONEN
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Die hochste Qualitéit und
= der beste Geschmack - das
sind unsere Anspriiche, die
wir mit Handwerkskunst
und standiger Innovation
verfolgen

Es bereitet unseren Konditormeistern grofSe Freude, von
dieser Basis aus immer wieder neue Sorten zu erfinden,
deren Vielfalt Sie tiberraschen diirfte. Wir konnen Thnen
garantieren, dass Sie bei uns fiir jeden Geschmack den pas-
senden Klassiker® finden. Die beliebtesten Sorten haben
wir als Klassiker® Variationen in einer eleganten Présent-
packung zusammengefasst. Da finden Sie durch gemahlene
Pistazien verfeinertes Marzipan oder solches, das mit exoti-
scher Ananas oder fruchtiger Orange veredelt ist. In dieser
Kollektion durfte auch der herb-siifie Espresso-Klassiker®
nicht fehlen, dessen komplexes Kaffee-Aroma fiir zusitz-
liche Tiefe sorgt.

Apropos herb: Fans des intensiven Geschmacks sind
von der Klassiker® ,Edition Dark” begeistert. Lassen auch
Sie sich von der dunklen Seite des Genusses verfiihren!
Ausgeprigte Schokoladenaromen treffen hier auf kraftvoll-
nussige Nuancen. Beides verschmilzt zu einer regelrechten
Symphonie fiir Thre Sinne. Ob Kaffee-Nuss, Dark Chocolate,

M Walnuss oder Salted Cashew: Die Sorten der Edition Dark
NIEDEREGGER] balancieren das Verhéltnis von Herbheit und Siifle per-
—_— fekt aus.

Wo eine dunkle Seite ist, gibt es natiirlich auch eine helle.

Und hier kommt unsere stilvolle ,Edition“ ins Spiel. Allein

=
NIEDEREGGER
[l

g Klassiker” Variationen Ob fruchtig, nussig, kraftig
o : oder herb - bei unserer Auswahl der beliebtesten
LosEcy - i Klassiker® Variationen ist fir jeden Geschmack etwas
dabei. Espresso, Pistazie, Ananas oder Orange: Welche
Sorte ist Ihr Favorit?

Fotos: Kramp + Golling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann
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Glanzende
Verpackung mit sanftem
Kern: Die vier kostlichen
Geschmacksrichtungen
Cheesecake, Caramel
Brownie, Vanilla Toffee und
Double Chocolate liegen
voll im Trend

VIEDEREGGER |
BVELK

die trendige Optik - zarte Pastelltone, die metallisch sanft schimmern -
strahlt etwas Magisches aus, das Sie verzaubern mochte. So sanft wie
die Priasentation ist auch der Inhalt: Marzipan Klassiker” in den Sorten
Caramel Brownie, Cheesecake, Double Chocolate und Vanilla Toffee
sind die siifSen Versuchungen, denen Sie sich kaum entziehen kénnen
- und hoffentlich auch nicht wollen. Zumindest, bis wir neue kostliche
Sorten fiir Sie kreiert haben. Denn sicher ist: Die Ideen gehen uns auch
nach iiber 200 Jahren nicht aus!

CELLERELE
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Klassiker® Variationen ,Edition Dark"
Von sif bis herb, von salzig bis knackig, dabei im-
MEDEREGGE: mer herrlich nussig. Ob Walnuss, Salted Cashew,

-

etk | ST

Kaffee-Nuss oder Dark Chocolate: Lassen Sie sich
mitnehmen auf die dunkle Seite des Genusses
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) schlagen: In diese

s d ein liebevoll gesta
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Motiv unsere beliebte

] Q Weihnack

1 Weihnachtsmann Knackige Zart-
bitter-Schokolade mit einem saftigen
Marzipan-Kern in nostalgischem Design

2 Zimtsterne Feinstes Zimt-Marzipan,
umhllt von Zartbitter- und Vollmilch-
Schokolade

10 - Aus Liebe

Fotos: Kramp + Goélling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann
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Momente

Liebevoll gestaltete Leckereien: Mit
Niederegger wird jeder bunte Teller zu
einem wunderschonen Blickfang

ezaubernde Weihnachtszeit! Wir sind immer
wieder erfiillt von der Magie dieser ganz beson-
. deren Wochen. Es ist eine Zeit, in der Erinne-
‘ rungen entstehen und Traditionen gepflegt
werden. Uns erfiillt es mit Stolz, dass in vielen Familien die
deregger-Kostlichkeiten fest zu dieser besinnlichen Zeit
o, o .0 en.

Umso grofier ist unser Ansporn, unsere Produkte in bes-
tem Licht erstrahlen zu lassen. Da gibt es die glamourds
verpackte Weihnachts-Marzipanerie®, die mit adventlichen
Kreationen von Bratapfel iiber Mandel-Karamell bis hin zu
Lebkuchen gefiillt ist. Oder die wunderschénen, goldgldn-
zenden Zimtsterne, dﬁa nicht nur festlich aussehen, son-

tiirlich darf auch eihnachtsmann nicht fehlen, der mit
seinem liebevoll gestalteten Gewand schénste nostalgische
Weihnacg¢§§ﬁmmung verbreitet. Tauchen Sie ein in unsere
zaube;r;‘{ fte Weihnachtswelt und lassen Sie sich vom Strah-
Byﬁﬁéerer Produkte anstecken. Wir freuen uns, Teil Ihres

- Festes zu sein! | A\

e
o

dern die Wartezeit bi zum Fest buchstiblich versiifien. Na- : W

- el .
3 MarzipansS esene Gebackspezialitdt, veredelt mit
saftigem ipan in bester Niederegger-Qualitat «Q

4 _Weihnachtsmanner und Stern Hiibsch wie ein Mandala:
zipan in einer Hille aus knackiger Zartbitter-Schokolade

5 Weihnachts-Marzipanerie® Glanzende Marzipan Weihnachts-
welt mit Rezepturen wie Bratapfel, Mandel-Toffee, Lebkuchen oder
Eierpunsch

MIEDEREGGER
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NIEDEREGGER COCKTAIL-PARTY

W

Exquisite Tafeln
Die Praliné-Tafeln

c o C KT I L .Whiskey Cola” und ,Sex
A on the Beach” interpre-

tieren klassische Drinks - /

auf unnachahmliche T -
Niederegger-Weise. e ' i .
Einfach kostlich! X '

Geselligkeit und Genuss - auf einer Cocktail-Party pulsiert das Leben in seiner
schonsten Form. Kostliche Drinks bilden das Herzstiick dieses besonderen
Events, das uns zu neuen Kreationen inspiriert hat

Sulses mit
Lotra

“ILE 5.:: :. -hae »
SEIPRENIS *
. "MARY : 4 . .' - ine Bar: Bunte Cocktails, glinzende Spiegel, gedampf-
."‘ WILSARAAANS v tes Licht. Der Raum ist erfiillt vom sanften Summen
- s . - angeregter Unterhaltungen, von klirrenden Glédsern : e -
YA RN i ‘\‘.\‘.‘.}:‘n“ ' und geléstem Lachen. Im Hintergrund spielt dezent . W N
‘ k\ . “‘t“‘( stilvolle Lounge-Musik. Es ist eine gelassene Atmosphére voll " : i
' entspannter Frohlichkeit. 9 Lt
‘ 1y “h\o“\‘\ Genau das ist die Stimmung, die unsere neuesten Kreationen _; ma
! 4 - eingefangen haben, um sie zu Thnen nach Hause zu bringen. Wir
! o R haben die beliebtesten Cocktails genommen und zu kdstlichen
Af-'- ) Marzipan Talern verwandelt. Jeder Taler ist ein kleines Kunst-
e~ \— - : werk, in dem sich die sinnliche Erfahrung des Pate stehenden ol
D Drinks manifestiert. Taatiin
SENT\ =y — Da ist zum Beispiel der komplexe und gleichermafien erfri- ;
\ ‘\ ‘*@5“ N \ {" L ¥ - 4 ; schende Mai Tai aus Rum, Limette und Orangenlikdr, der fiir sei- .
4 \&\3~ S X ~a : nen markanten Geschmack geschitzt wird. Oder der fruchtige, MarZIPa_n Taler“
- \ "\ AR - siifisaure Strawberry Daiquiri, dessen Erdbeernote durch den »Cocktail Party Praliné-Tafeln , Whiskey Cola"

Kostlich gefilltes
Marzipan in aufre-
genden Sorten

<= RS e = 5 Rum eine charmante Warme bekommt. Als echter Klassiker darf
o it der herbe Gin Tonic nicht fehlen, der durch seine Einfachheit,
Klarheit und das perfekte Gleichgewicht von Tonicwater und

Die gefiillten WA Gin besticht. Und last, but not least ist der kriftige und zugleich
Marzipan Taler orientieren sich ausgewogene Espresso Martini mit von der Partie, der jiingst zu

und ,,Sex on the Beach”
Edle Fullungen in knackiger
Vollmilch-Schokolade

an den angesagtesten Cocktail- einem regelrechten Revival gefunden hat.

rezepturen. Das Ergebnis? Erginzt wird diese ganz besondere Genusswelt von den {ippig

Einzigartige Kreationen in gefiillten Praliné-Tafeln ,Sex on the Beach” und ,Whiskey Cola‘

den Sorten Mai Tai, Gin Tonic, Und fiir die Freunde des traditionelleren Geschmacks haben wir ;
s Espresso Martini und Strawberry das Marzipan Brot ,Rum Traube* frisch designt. Marzipan Brot ,,Rum Traube”
: Daiquiri Stof3en Sie mit uns auf das Leben an und lassen Sie sich durch Feinste Rum-Note trifft auf stifte

unsere Kreationen in eine genussvolle Partystimmung versetzen. Trauben und saftiges Marzipan

12 - Aus Liebe Niederegger - 13



Foto: Krampt+ Golling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann
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SUSSER DUFT

Die Gewiirze der Weihnachtsbdickerei
entfiihren Sie auf eine nostalgische Zeitreise

WINTER KLASSIKER® APFEL-
PUNSCH UND SPEKULATIUS
Mit den winterlichen Ge-
schmacksrichtungen machen
unsere Marzipan Klassiker® Lust
auf die kalte Jahreszeit

14 - Aus Liebe |

WINTER- WEIHNACHTSBROTE
NOUGATERIE SPEKULATIUS UND

In der Winter- APFELPUNSCH Saftiges
Nougaterie treffen Marzipan Brot, verfeinert mit
unsere Nougat- winterlichen Gewdirzen und in
Happen, verfeinert einer Hulle aus zart schmel-
mit Spekulatius zender Vollmilch-Schokolade

und Zimt, auf eine
Hulle aus feinster
Vollmilch-Scho-
kolade

NIEDEREGGER
LuEck

GEWURZMANDELN Weihnachtsmarktgenuss fiir zu
Hause? Gibt es mit unseren kostlichen Gewtrzman-
deln. Das sind knackige Mandeln, dragiert
in Vollmilch-Schokolade und mit besten
Gewdrzen verfeinert

MARZIPAN WEITHNACHTSKUGELN
Unsere festlich gewirzten Marzipan
Weihnachtskugeln, ummantelt von einer
hauchdiinnen Schicht Zimt, haben grofies
Potenzial zum echten Weihnachtsklassiker

‘Niederegger - 15

WEIHNACHTSBACKEREI
— Y —

ie eine warme Um-
armung - so fiihlt es
sich an, wenn der Duft
von Zimt, Nelken und
Kardamom in der Luft liegt. Wohlige
Gefiihle von Gliick und Geborgenheit
steigen dann in uns auf, und vielleicht
werden sogar schone Erinnerungen an
die gemiitlichen Stunden in der Weih-
nachtsbickerei der Kindheit geweckt.
Einige dieser markanten Aromen
tauchen auch in unserer Weihnachts-
konditorei immer wieder auf. Wiirziger
Zimt ldsst nicht nur an Zimtsterne den-
ken. Er verbindet sich auch perfekt mit
der samtigen Textur unseres Nougats
und harmoniert genauso wunderbar
mit dem suf3-herben Aroma von Anis,
wie es charakteristisch im Apfelpunsch
vorkommt - in der Niederegger-Version

DIE MAGISCHE
KRAFT DER
GEWURZE

natiirlich in Kombination mit Marzipan
als kostliches Weihnachtsbrot und Klas-
siker’. Nelken verleihen eine komplexe
Tiefe, wihrend Ingwer fiir eine warme
Schirfe sorgt. Gesellen sich dann noch
Nuancen von zitrusartigem Kardamom,
sti8lich-nussigem Muskat und pfeffrigem
Piment hinzu, tut sich eine zusitzliche,
subtile Dimension auf, die den typischen
Geschmack von Spekulatius ausmacht.
Es ist wirklich faszinierend, wie be-
stimmte Gewiirze nicht nur unsere win-
terlichen Kreationen perfektionieren,
sondern wie sie uns in einem Sekunden-
bruchteil in diese ganz besondere Stim-
mung von Behaglichkeit und Wohlsein
versetzen, die untrennbar mit der Weih-
nachtszeit verbunden ist. Kommen Sie
mit uns auf diese nostalgische Zeitreise!



Vegane Adventszeit

Vegan und lecker von Niederegger: Sechs rein pflanzliche Produkte sorgen
fiir aufSergewohnliche Geschmackserlebnisse — auch in der Weihnachtszeit
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Abwechselnd versifien
vier kostliche Sorten die
Wartezeit bis zum Fest

nerschiitterliche Leidenschaft fiir Qualitdt, jahrhunderte-
lange Erfahrung und tief verwurzelte Liebe zur Schokolade:
Das sind die drei Grundzutaten fiir jede Niederegger-Krea-
tion. Als Experten fiir Gaumenfreuden haben wir unser gan-
zes Konnen genutzt, um eine vegane Linie zu entwickeln, die unser Sor-
timent vervollstdndigt - und das Ergebnis kann sich schmecken lassen!

Jedes Stiick ist Ausweis unseres Engagements und unserer Werte. Mit
den bislang sechs unwiderstehlichen Sorten diirfen endlich auch dieje-
nigen in den Genuss der Niederegger-Kostlichkeiten kommen, die auf
tierische Bestandteile verzichten wollen oder miissen. Denn Niederegger
ist fiir alle da!

Es ist uns wichtig, dass auch die Liebhaber des klassischen Sortiments
Freude an den kleinen veganen Happen, der puren Kakao-Tafel oder an
den saisonalen Ostereiern haben. Und so ist schliefilich jeder Bissen eine
Hommage an den Geschmack, den Niederegger-Fans kennen und lieben
und bei dem wir selbstverstdndlich keine Kompromisse machen - das ist
unser Versprechen, das wir seit 1806 halten. Wir sind uns sicher: Wenn
Tradition und Innovation Hand in Hand gehen, entsteht wirklich Beson-
deres. Uberzeugen Sie sich selbst!

1 Double Choc Knackige Schokoladen-

stiickchen sorgen fiir die Extraportion

Schokoladengenuss

2 Caramel Crunch Unvergleichlich

crunchy - in unserer neuesten Sorte trifft

bester Kakao auf kostlichen Karamell

3 Nougat-Knusperwaffel Zart schmelzend

und knusprig zugleich: mit Waffelstiickchen
cioc verfeinerte Nougat-Happen

T o
N ; i 1
NIEDEREGGER } A 3 : FE&EE‘RI {
| | : marL |

ol S
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MARTIPAN

4 Mandel-Brownie-Choc Ein harmo-
nischer Mix aus knackigen Mandel-
stiickchen und dem verfihrerischen
Geschmack von Brownies

5 Marzipan So pur, so lecker: Der rein
pflanzliche Marzipan-Happen steckt in
einer knackigen Zartbitter-Hulle

6 Kakao-Tafel Fr alle, die den puren
Kakaogenuss schatzen, gibt es eine
edle Tafel mit 36 Prozent Kakaoanteil



NIEDEREGGER NOUGAT
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LAUBERHAFT ZART

Ein Hauch von Wéirme: Durch winterliche Gewiirze und traditionelle
Kompositionen verkdrpert unser Nougat die Magie der Weihnachiszeit

emiitliche Abende im Kreise der Liebsten, der
Dulft von frisch gebackenen Plitzchen und die
Magie der vorweihnachtlichen Dekoration: Die
Liste der Dinge, die die Adventszeit zu einer der
schonsten Jahreszeiten machen, ist lang.

Fiir uns gehoren auch der Genuss und das Verschenken
. unserer weihnachtlichen Nougat-Kreationen zu den lieb
gewonnenen Ritualen. Ob als kleine Belohnung nach ei-
nem ausgiebigen Winterspaziergang oder als festliches Mit-
bringsel fiir Freunde und Familie: Sanft im Mund schmel-
zend, ist das Nougat von Niederegger eine verlockende

Nascherei und versiifit die Adventstage ungemein.

Das Geheimnis des besonders zarten Schmelzes liegt in
der einzigartigen Herstellungsweise, bei der die hochwer-
tigen Niisse behutsam conchiert werden, wodurch die aus-
geprigt samtige Textur entsteht. In jeder einzelnen Krea-
tion liegt das gesammelte Wissen unseres traditionsreichen
Handwerks - und das ist Hingabe, die man schmeckt!

Festliches Design: Unser
Nougat stimmt lustvoll auf
die Adventszeit ein

-
-

BUNTER TELLER

Ein festlicher Mix aus
Weihnachtssternen, Weih-
nachtsmannern, Happen
und Baumschmuck

WINTER-NOUGATERIE
Zart schmelzende Nougat-
: = 4. _ Happen mit Noten von
i,r «‘: a0y » hd ) wEht | | o Zimt und Spekulatius

”
-

-,

Fotos: Kramp + Gélling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann

WEIHNACHTSSTERNE UND % |
WEIHNACHTSMANN : e
Glanzende Kombination in liebevoll
verzierter Verpackung

NOUGATERIE b rasdid |\ (= S : e 7,

Mit késtlichen Happen, Herzenund 8 GGl _ ' ¥ AR o
Marzipan-Nougat-Pasteten ; oy 8 . 2y

ZART §CHMELZENDE VERLOCKUNG
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Jedes Praline ein
kleines Kunstwerk

Tauchen Sie ein in eine einzigartige Genusswelt!

fiir puren $ Unsere Pralinés sind ein Fest fiir Ihre Sinne
Jeder Bissen ist

ein aufeinander abgestimmte Fiillungen, umhiillt von
knackiger Zartbitter- oder zart schmelzender Voll-
milch-Schokolade: Niederegger Pralinés sind Ausdruck
hochster Confiserie-Qualitét. Bei der Herstellung legen
wir natiirlich grofiten Wert auf handwerkliches Kénnen und
verwenden nur ausgewdhlte Zutaten, die unsere Konditoren Die zart cremige Eierliqueur-FUIIung
mit Leidenschaft zu aufregenden Sorten komponieren. Jeder
Schritt auf dem Weg zum fertigen Praliné wird mit Sorgfalt und
Hingabe ausgefiihrt, um Thren und unseren Anspriichen gerecht

ist pur schon ein Genuss. Trifft sie
dann noch auf die exotische Siifle

71 werden. der fruchtigen Maracuja, entsteht
Sie sind herzlich eingeladen, uns auf dieser Geschmacksreise ein ganz besonderes Geschmacks-
zu begleiten. Entdecken Sie die Vielfalt und lassen Sie sich von erlebnis. Lassen Sie sich von der

der Perfektion und Raffinesse unserer Pralinés verzaubern. Harmonie der Aromen tiberraschen!

Fotos: Kramp + Gélling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann




Viele Geheimnisse liegen in Gegensétzen, die sich anzie-
hen. So auch dieses: Denn wenn die karamellige Note des
Toffees auf eine Prise Salz trifft, er6ffnet sich eine zusatz-

liche Geschmacksdimension, die lhren Gaumen verwo6hnt.

Mousse au Chocolat ist eine
wahre Gaumenfreude fiir
Schokoladenliebhaber. Die
luftige Konsistenz schmilzt auf
der Zunge und entfacht ein re-
gelrechtes Geschmacksfeuer-
werk. Ob hell oder dunkel: Die
Pralinés versiifien jedem den
Tag - oder den Abend.

Fotos: Kramp + Glling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann
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Schwarzwalder Kirschtorte

Kirschwasser-Sahne-Fiillung auf
Schokoladenbiskuit - ein Traum!

) er , Verwéhnmoment,
f'h’ welle des Gliicks

Himmlisch: Késtlich verfeinerte Creme trifft auf
knusprigen Krokant-Rand und zarte Schokoraspel

enken Sie einmal nach: Bei einigen der
D schonsten Momente Ihres Lebens war

vermutlich die eine oder andere Torte invol-
viert. Von der Taufe iiber den runden Geburtstag bis
zur Hochzeit: Torten sind Zeugen unserer Feste. Zu
ihrem Genuss kommen wir zusammen und begeg-
nen uns.

Genau solche Begegnungsrdume wollen wir fiir Sie
schaffen! Ein Besuch in einem der Niederegger-Cafés
in Liibeck oder Travemiinde bietet Thnen eine sinnli-
che Pause vom Alltag, in der Sie im Kreise Ihrer Liebs-

Die Adressen und
Offnungszeiten
aller Niederegger-Cafés

ten wunderbar abschalten kénnen. Besonders das und -Ladengeschafte
Stammbhaus in der Liibecker Altstadt ist ein Treffpunkt finden Sie unter
fiir Marzipan- und Tortenfans aus der ganzen Welt. www.niederegger.de/
Wir freuen uns sehr darauf, wenn auch Sie uns bald cafe-niederegger/

besuchen. Fiihlen Sie sich herzlich eingeladen, bei uns filialen

genussvoll die Zeit zu vergessen - und die Liste Threr
schonsten Momente zu erweitern.

Geniefien Sie feinste Konditorenkunst in
gewohnter Niederegger-Qualitdt, wann und wo
immer Sie mochten - wir versenden ausgewdhlte
Torten sowie {iber 300 Produkte deutschlandweit.
Jetzt entdecken auf

www.niederegger.de/
cafe-niederegger/konditorenkunst

Kaffeehauskultur mal anders: Auch wenn sich der
Besuch in Libeck oder Travemiinde nicht sofort planen Da bei uns jede Torte in Handarbeit entsteht, kann
lasst, konnen Sie schonste Kaffeehaus-Atmosphare die Dekoration von Mal zu Mal leicht variieren.
geniefien - und zwar ganz einfach mit unseren Heif3-
getranken in aufregenden Geschmacksrichtungen

Prinz-Heinrich-Torte

Royaler Genuss! Feiner Wiener Boden, geschichtet
mit lockerer Weinbrand-Buttercreme und cremigem
Nougat-Rand, vollendet mit kleinen Marzipan-Kronen

Fotos: Kramp + Golling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann; Fotos: Niederegger
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MANNERSACHE WEIHNACHTLICH

ol

WAS SCHENKT MAN EINEM MANN? DANK UNSERER
ULTRASTARKEN MANNERSACHE-KREATIONEN STELLT
SICH DIESE FRAGE NICHT MEHR

e Purer Genuss im
/" / Kleinformat: saftiges Marzipan in knackiger
- Zartbitter-Schokolade

Stylishe Geschenk-
metalldose mit 185 Gramm schwerer
Marzipan Torte

Fotos: Kramp + Golling, Styling: Patricia Darlison, Food-Styling: Hermann Rottmann; Fotos: Niederegger
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lare Kante zeigen - konnen wir. Denn in unserer weihnachtlichen
Miénnersache-Range verzichten wir auf Schnickschnack und setzen
auf starke Sorten mit Biss. Manchmal sogar ganz wortwortlich - wie
. bei unserem kernigen Marzipan Brot ,Salted Cashew Crunch®, das mit
gesalzenen Cashewstiicken verfeinert ist. Oft mit dabei: unser megacooler Santa
Claus, der auf der Route 24 Richtung Heiligabend cruist. Den gibt’s nicht nur als
stylishen Aufdruck, sondern auch als richtigen Marzipan Weihnachtsmann, der
von knackig-herber Zartbitter-Schokolade umhiillt ist.

Keine Frage: Wenn’s ums Naschen geht, wissen wir, wo der Hammer hdngt. Mar-
kante Kerle kommen beim Genuss unserer Mdnnersachen voll auf ihre Kosten -
was aber nichtheif$t, dass Frauen den kostlichen Kreationen widerstehen konnen.
Aufgepasst, Jungs! B

111144

Saftiges Kerlchen: Marzipan umhiillt von
knackiger Zartbitter-Schokolade

Miide
Manner werden munter: Der késtliche
Kaffeeliqueur ist ein echter Wachmacher

Saftiges XXL-Karamell-Marzipan mit 'I‘f
gesalzenen Cashewkernen in Vollmilch-Schokolade
Ultrastarkes
Geschmackstrio mit den Sorten Nougat Espresso Shot, Choco-
late Mint Flash und Praliné Whiskey Cola

26 - Aus Liebe
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Y Vollmilch-Schokolade, verfeinert mit saftigen

Apfelstiickchen und echtem Bourbon-Whiskey
Ein Weihnachtsbaum nach

Mannergeschmack: gefiillt mit Marzipan- und

Lebkuchen-Marzipan-Sternen
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1 GLAMOUR MINIS Saftige .

Marzipan Klassiker® in Zartbitter-

Schokolade im Mini-Format -
2 GLAMOUR Mit einem Mix aus

feinen Klassiker®-Variationen aus

der Meister-Selektion

ttone. — I
3 NUSSKNACKER Mit den o\
. < Sorten Pistazie, Orange, Ananas, _J.m.f._ . |
'S %% k 0“* i : Espresso, Classic und Vollmilch I -—fﬁu '
" . n > ' 4 NOUGAT-STANGEN- S
- KALENDER Mit den Sorten %\ ?
; Knusperwaffel, Spekulatius, Zimt, k. . - P
Sahne und Nuss ' 4 _

5 GLUCKLICHSEIN Besondere Herzen
in den Sorten Pfirsich-Matcha-Marzipan,
Sahne-Nougat, Erdbeer-Prosecco-Praliné
und Vanille-Truffel

6 CAFE NIEDEREGGER Gefiillt mit edlen

Kreationen: von Klassiker®-Variationen bis zu i
weihnachtlichen Talern, Figuren und Blatter- — . —— PR
krokant ; L] \H””“ {ﬁ?

7 MINIS WICHTELWERKSTATT
Saftige Marzipan Klassiker® in Zart-
bitter-Schokolade im Mini-Format

FROHLICHE WEITHNACHTEN
UND FIM -:-_I'II KLICHES NEUES JAHR

Merry Christmas and a Happy Mo Yoar

BLE KREATIONEN
A4EM DEH ADYENT

28 - Aus Liebe . " Niederegger - 29
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NIEDEREGGER GESCHMACKSVERZEICHNIS
— P —

VON A BIS £

Die Niederegger-Produktfamilie besticht durch eine beeindruckende Vielfalt an Sorten
und Geschmacksrichtungen: Von Ananas bis Zimt ist bei unseren Happen fir jede
Vorliebe etwas dabei. Welche Sorte ist Ihr Favorit?
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MARZIPAN VOLLMILCH PISTAZIE ANANAS ORANGE ESPRESSO BLACK WHITE
KLASSIKER®
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LUBECK LUBECK LUBECK LOBECK LUBECK LUBECK

NIEDEREGGER NIEDEREGGER NIEDEREGGER NIEB-EIEGGER NIEkaEGGER NIEB-EIEGGER
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APFEL MIRABELLEN- RUM- GIN TONIC DOUBLE VANILLA CHEESECAKE CARAMEL
CALVADOS GEIST KROKANT CHOCOLATE TOFFEE BROWNIE

GGER
LUBECK
SALTED WALNUSS DARK KAFFEE- APFEL- SPEKULATIUS DATTEL- INGWER-
CASHEW CHOCOLATE NUSS PUNSCH HONIG ORANGE
- | l
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NOUGAT SCHOKOLADE VEGANER NOUGAT- MANDEL- DOUBLE CARAMEL
WALNUSS BLAUBEER- KLASSIKER® KNUSPER- BROWNIE- CHOC CRUNCH
MUFFIN WAFFEL CHOC
30 - Aus Liebe
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COFFEE
CRISP

TOFFEE
CRUNCH

SPEKULATIUS

SPEKULATIUS

MINT &
CASSIS

BLACK
& WHITE

ZIMT

FRESH
MINT

BRATAPFEL
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T RATSarE
SAHNE

HIEDEREGGER

MANDEL
KARAMELL

SAHNE

3
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LEMON
CHEESECAKE

WINTER-
NUSSE
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PINK BERRY
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KNUSPERWAFFE

KNUSPER-
WAFFEL

CRISPY
WAFFEL

MINT
FLASH
CHOCOLATE

DOUBLE
CHOC

ESPRESSO
SHOT
NOUGAT

LAKRITZ
CRUSH

ol C—‘Z‘J L'{ %

I M ANNERSACHEN
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MANNERSACHE

WHISKEY
COLA
PRALINE
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ORANGEN-MARZIPAN- ,Diese herrlich leichte Marzipan-Creme mit erfrischender

Orangennote ist perfekt fiir den Abschluss Ihres Meniis.

PAN NJ%DC OTTA Lassen Sie es sich schmecken!”

Exklusiv fur Niederegger
N . . . ¢
von Spitzenkochin Cornelia Poletto

as Leben ist voller siifSer

Momente - daran erinnert

uns auch dieses zeitlose

Dessert, das den kronenden
Abschluss Ihres Festtagsdinners bilden
konnte.

Schon der Anblick des filigranen
Meisterwerks macht sprachlos - die
orangefarbenen Tone erinnern an den
warmen Glanz von Kerzenlicht, und die
festliche Stimmung kommt durch die
liebevolle Dekoration von ganz allein
auf. Die Vorfreude auf die sanfte Textur
der Orangen-Marzipan-Pannacotta
konnte jedenfalls nicht grofier sein. Mit
jedem Bissen entfaltet sich dann auch die
harmonische Verbindung von fruchtiger
Orange und siiffem Marzipan. Dank der
cremigen Konsistenz, der Leichtigkeit im
Geschmack und der erfrischenden Oran-
gennote ist die Pannacotta das perfekte
Dessert nach einem iippigen Festmahl.

Auf den nachsten Seiten nehme ich
Sie mit und zeige Thnen Schritt fiir
Schritt, wie Sie mit den Niederegger-
Kostlichkeiten einen Nachtisch kreieren,
der Herzen 6ffnet und sie mit Warme
erfiillt. Viel Spaf$ bei der Zubereitung!

CORNELIA POLETTO
Sie ist Deutschlands bekannteste Kéchin. Cornelia
Poletto begeistert regelmafig im TV und betreibt
in Hamburg eine Kochschule, ein Restaurant sowie
das ,Paolas”, ein Mix aus Deli und Bar. Aulerdem ist
sie Autorin zahlreicher Kochbiicher. Sie entwickelt
jahrlich exklusiv fur Niederegger ein kostliches
Festtagsdessert.
www.cornelia-poletto.de

Das Rezept finden Sie auf Seite 34
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FESTLICHES FINALE

Fruchtig-siifSes Highlight: Durch die Kombination von erfrischender Orange und

stiffem Marzipan entsteht eine harmonische Balance, die das Festessen in einem

REZEPT FUR 4 PERSONEN

Fir die Pannacotta:

3 Blatt Gelatine

500 ml Sahne

1 Bio-Orange

12 Stk. Niederegger Marzipan
Klassiker® Orange

Fiir die Marzipan-Sahne:
250 ml Sahne
5 cl Niederegger Marzipan Liqueur

Zur Fertigstellung:

4 Stk. Niederegger Marzipan
Klassiker® Orange

4 Orangen
Orangenzesten
Amarettini

1. Zunichst die Gelatine in kaltem
Wasser einweichen.

2. Orangen mit einem Sparschéler
schilen und die Schale in diinne
Streifen schneiden, den Saft der
Orange auspressen.

3. Sahne aufkochen und in einen
Messbecher fiillen. Orangensaft und
Niederegger Orangen Marzipan in die
Sahne geben und fiir circa 2 Minuten
ziehen lassen. Mit dem Schneebesen
verriihren. AnschliefSend die Gelatine
hinzugeben und erneut griindlich
verriihren.

4. Die noch lauwarme Masse
in 4 Glaser gief3en, abdecken und
am besten iiber Nacht kalt stellen.

5. Die Sahne steif schla-
gen. AnschliefSend mit
einem Schneebesen den
Niederegger Marzipan
Liqueur unterheben und
kalt stellen.

—_

6. Niederegger Orangen ==

Marzipan am besten ein

paar Stunden vorm Servieren ins Eis-
fach legen. Dadurch ldsst es sich spdter
einfacher schneiden oder hobeln.

7. Die beiden Enden der Orangen
abschneiden. Die Orangen hochkant
auf ein Schneidebrett stellen und die

TIPP: LIEBLINGS-EDITION

Wussten Sie, dass Sie sich Ihre individuelle Lieb-
lings-Edition selbst zusammenstellen kénnen?

ganz besonderen Finale gipfeln ldisst

Schale in schmalen Bahnen von oben
nach unten abschneiden. Dabei darauf
achten, dass keine weifen Stellen der
Orangenschale mehr zu sehen sind.
Nun die Orangenfilets zwischen den
,Winden" herausschneiden.

8. Die Sahne mittig auf die fest gewor-
dene Pannacotta geben. Die Orangen-
filets darum anrichten.

9. Mit frisch gehobeltem Marzipan,
Orangenzesten und Amarettini-
Broseln garnieren.

Optional: Die Pannacotta kann auch
vegetarisch zubereitet werden.
Ersetzen Sie hierbei die Gelatine durch
2 g Agartine und riihren diese vor dem
Aufkochen in die Sahne.

Ganz nach dem Motto ,Pick 'n” Mix“ wahlen Sie die
Packungsgréfie aus und befillen sie nach Herzens-
lust mit Ihren Niederegger-Favoriten - zum Beispiel

mit Orangen Marzipan.

shop.niederegger.de/pick_and_mix

34 - Aus Liebe

Foto: Andreas Sibler

And the winner is ... Salted Cashew Blondle ist I{las&ker des Jahres 2023' Ehtdecken Sie eine un-
widerstehliche Kombination aus gesalzenen Cashewkernen und siif3- saftlgem Blondleﬁ,'Geschmack
umgeben von einer Hiille aus zart schmelzender Vollmilch-Schokolade. Absolut himmlisch!

5

}

Salted Cashew

1

KLASSIKER®
DES JAHRES 2023
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COCKTAIL

IT’S DRINK O’CLOCK! _
BEI KOSTLICH GEFULLTEN MARZIPAN TALERN
KOMMT GENUSSVOLLE PARTYSTIMMUNG AUF



