
AUS LIEBE. SEIT 1806.

Das 1806 gegründete Familienunternehmen Niederegger wird heute in 8. Generation geführt. 
Das Sortiment umfasst über 300 feinste Marzipan, Nougat und Praliné und Schokoladen 
Spezialitäten. Bis heute werden diese nach traditionellen Verfahren und mit viel Handarbeit 
produziert. Zur Weihnachtssaison umfasst die Tagesproduktion ca. 30 Tonnen, die von 750 
Mitarbeitern hergestellt und weltweit in über 40 Länder versendet werden.

Lübeck, 03.04.2023

Niederegger investiert in die Zukunft: Neue Logistikhalle und 
zukunftsweisende Verpackungstechnologie für die Fabrik in Lübeck

Der Standortausbau kommt voran: am Montag, den 03. April 2023, 
feierte das Familienunternehmen Niederegger Richtfest der neuen 
Logistikhalle an seinem Produktionsstandort in LübeckGenin. 
Zeitgleich unterstützt eine umfangreiche Investition in innovative 
Verpackungstechnologie die strategische Unternehmensentwicklung.

Knapp 90 Mitwirkende an dem Neubau der 
Logistikhalle kamen zusammen und feierten 
gemeinsam das Richtfest, zudem die 
geschäftsführende Gesellschafterin Antonie Strait 
eingeladen hatte. Auf 2.000 Quadratmetern ist in den 
letzten Monaten trotz zum Teil herausfordernder 
Wetterverhältnisse ein neues Gebäude mit einer 
Geschossfläche von 3.260 Quadratmetern. 
entstanden, das planmäßig vor der nächsten 
Weihnachtssaison in Betrieb genommen werden soll.

Antonie Strait nutzte die Gelegenheit, um allen Handwerkern und Mitarbei
tenden zu danken, die an dem Projekt beteiligt sind: "Ohne Ihr großes 
Engagement wäre es nicht möglich gewesen, das neue Gebäude so schnell 
zu errichten." Zusätzlich hob sie die strategische Bedeutung des Neubaus 
hervor: "Als lübeckverbundenes Familienunternehmen planen 
wir eine langfristige Entwicklung vor Ort. Trotz der herausfor
dernden Gesamtsituation halten wir daher an unseren Plänen 
fest und investieren jetzt in eine Ausweitung unserer 
Kapazitäten." Dazu gehört auch eine erneute Investition in 
roboterbasierte Verpackungstechnologie, die parallel zum Bau 
in der Produktion installiert wird.

Insbesondere die zunehmende Sortimentsbreite hat diese Erweiterung 
notwendig gemacht und ist ein konsequenter Schritt, nachdem bereits 2016 
die Produktionsflächen deutlich ausgeweitet wurden. Neben Marzipan 
gehören Nougat, Praliné  und Schokoladenprodukte zum Sortiment, das seit 
2022 auch vegane Varianten umfasst. 

Für Ende August ist die komplette Fertigstellung des neuen Gebäudes mit 
zweigeschossigem Kommissionierungslager und automatisiertem Kleinteile
lager geplant. Damit kann pünktlich zur nächsten Weihnachtssaison der 
Betrieb aufgenommen werden.



Die Zahlen zum Neubau:

Der Neubau umfasst ca. 2.000 Quadratmetern, die direkt an die bestehenden 
Gebäude angeschlossen werden. Neben neuen Flächen für den 
Kommissionier und Versandbereich entstehen auch neue Büroräume und 
Sozialbereiche.
Die Geschossfläche beträgt insgesamt 3.260 Quadratmeter. 
13.500 Kubikmetern Raum wurden umbaut.

Ca. 80 Handwerker arbeiten seit September 2022 auf der Baustelle.

125 Pfähle à 16 Meter wurden vorbereitend in den Baugrund eingebracht, um 
für die notwendige Stabilität des Baugrunds zu sorgen.

Für den Bau wurden 5.500 Tonnen Beton und 700 Tonnen Stahl verarbeitet 
und über 1.000 Meter Rohre für Sprinkler und Sanitäranlagen verlegt.
Der für den Brandschutz notwendige Tank für die Sprinkleranlage wird 
1.056.000 Liter Wasser fassen.

Druckfähiges BildMaterial zu der Pressemitteilung finden Sie hier:
https://we.tl/tQRcHSutaM7

Mögliche BU:

Martin Thiele, Architekt, TL Planung
Antonie Strait, geschäftsführende Gesellschafterin von Niederegger
Sebastian Schnur, Bauleiter, Bauunternehmen Helmut Peters
(v.l.n.r.) beim symbolischen Einschlagen der letzten Nägel vor dem Neubau.
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